
11月，12月

G E L A T O  F L A V O R S

Fior di  latte

南瓜 或者 紅薯

Fruit Sorbe

Vani l la

Caramel macchiato

Pistacchio

Cinnamon

Double chocolate

Malaga

Maple Walnuts

K i d s  兒 童 　￥３００ 　 D o u b l e  兩種口味　￥6 0０ 　 Tr i p l e  三 種 口 味 　￥６5０

P r e m i u m  fl a v o r s ＋￥５０ 

（當季牛乳）

（當季水果雪酪)

（香草）

（焦糖瑪奇朵）

(開心果）

(肉桂）

(雙重巧克力）

（馬拉加）

（楓糖核桃（楓糖 & 核桃））

以靜岡縣袋井的丹麥牧場牛乳為基礎，
添加了產自南伊豆高橋養蜂場的非加熱式蜂蜜作為隱藏調料

伊豆產的南瓜和著名的三島甘薯製作成濃郁的冰淇淋

使用伊豆的新鮮水果，橘子和檸檬等製成的雪酪。果物種類請期待當日。

使用伊豆・修善寺的Ailand的散養雞蛋和馬達加斯加產的香草製成濃郁的香草冰淇淋

使用店內提供的Circular Coffee的特色咖啡，搭配自製焦糖

使用最高級伊朗產的開心果進行自家烘焙製作而成，也是鎌倉本店的最人氣口味

使用斯里蘭卡產最高級肉桂製作的香辛冰淇淋

用牛奶巧克力和脆脆的巧克力塊製成的冰淇淋。
為巧克力愛好者準備的巧克力＆巧克力冰淇淋

用古巴產的陳年朗姆酒浸泡有機葡萄乾製成的自製朗姆葡萄乾冰淇淋

使用有機楓糖與有機核桃，請享受其溫和的甜味

地野菜のサラダ／季節のスープ／鶏白レバームース／イタリア風オムレツ      

本日のカルパッチョ／浜名湖産青のりのフリット

釜あげしらすとキャベツ、アンチョビのスパゲッティ

真いわしのスパゲッティ [ シチリア風 ]

ふじのくにポークのスパゲティ [ 白ワイン煮込みソース ]

マリナーラ [ トマトソース、オレガノ、ニンニク、バジル ]

マルゲリータ [ トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル ]

クワトロフォルマッジオ [＋¥300]

[ リコッタ、ゴルゴンゾーラ、モッツァレラ、グラナパダーノ ]

ティラミス

コーヒー／アイスティー／オレンジジュース／カナダドライ／パインジュース／和紅茶 [＋¥200]

生ビール ¥900 ／グラススプマンテ ¥1200 ／グラスワイン ¥650 ／ハイボール ¥750

ウイークエンドスペシャル  ランチコース

¥3,500 (税込)

ペッシェ　[ 魚 ] 　or　カルネ　[ 肉 ]
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