
A n t i p a s t o  M i s t o

S p e c i a l e

L u n c h  S e t

L u n c h  c o u r s e

［ S p e c i a l e ／ A p p e t i z e r ／ P a s t a ／ D e s s e r t ／ D r i n k ］

［ S p e c i a l e ／ A p p e t i z e r ／ P a s t a ／ M a i n ／ D e s s e r t ／ D r i n k ］

￥３,0 0 0

￥4,5 0 0

（ t a x  i n c l u d i n g ）

（ t a x  i n c l u d i n g ）

S e c o n d o  P i a tt o

［Choose one］

D o l c e  &  D r i n k

Seasonal Lunch Menu

P r i m o  P i a tt o

地野菜のサラダ／季節のスープ／鶏白レバームース／イタリア風オムレツ      

本日のカルパッチョ／浜名湖産青のりのフリット

釜あげしらすとキャベツ、アンチョビのスパゲッティ

真いわしのスパゲッティ [ シチリア風 ]

ふじのくにポークのスパゲティ [ 白ワイン煮込みソース ]

マリナーラ [ トマトソース、オレガノ、ニンニク、バジル ]

マルゲリータ [ トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル ]

クワトロフォルマッジオ [＋¥300]

[ リコッタ、ゴルゴンゾーラ、モッツァレラ、グラナパダーノ ]

[ 魚 ] 　ヤリイカの炙り焼き　or　[ 肉 ]　ふじのくにポークのオーブン焼き

ティラミス

コーヒー／アイスティー／オレンジジュース／カナダドライ／パインジュース／和紅茶 [＋¥200]

生ビール ¥900 ／グラススプマンテ ¥1200 ／グラスワイン ¥650 ／ハイボール ¥750

Th e  s e a s o n a l  s p e c i a l t i e s  o f  R o k k a t o  l u n c h  t h a t  c h a n g e  w i t h  e a c h  s e a s o n

An assor tment of  appet izers made luxuriously with ingredients f rom Shizuoka Prefecture,

nur tured in a r ich natural  env ironment

F i s d  　 o r 　 B e e f 　

・ C h e s t n u t  T i r a m i s u  w i t h  s e a s o n a l  f r u i t s  o n  t h e  s i d e

・ S o r b e t  o f  I z u  f r e s h  g i n g e r  a n d  l e m o n ,  s e r v e d  w i t h  S p u m a n t e  g e l é e

・ To d a y ’ s  D o l c e

Coffee[HOT or ICE]／Oolong Tea／Ginger Ale／Herb Tea[HOT]

Blood Orange Juice／Cafe Latte[HOT or ICE]／Yamamori  Tea Company’s Tea[HOT]

        （ A n  e x a m p l e  o f  a  d a y ）

［Choose one］
・Izu mushroom and salsiccia spaghetti in tomato sauce,  Sanremo style

・Homemade hand-rol led pasta with local  fish agl io e ol io,  flavored with capers

・Today's  Pr imo

［Choose one］

［Choose one］



真 鰯 を 豪 快 に フ リ ッ ト し 、 さ ら に カ ダ イ フ 揚 げ し た サ ク サ ク の 一 皿

フ リ ッ ト の 中 身 に は ア ク セ ン ト と し て 燻 製 し た モ ッ ツ ァ レ ラ チ ー ズ を 使 用

コ ー ヒ ー 　 又 は 　 紅 茶

天 城 軍 鶏 の ス ー プ

本 日 の カ ル パ ッ チ ョ

本 日 鮮 魚 の ポ ア レ

駿 河 湾  真 イ ワ シ の フ リ ッ ト

由 比 シ ラ ス と カ ラ ス ミ の ス パ ゲ ッ テ ィ

あ し た か 牛 の タ リ ア テ ッ レ

天 城 黒 豚 の ロ ー ス ト

リ コ ッ タ チ ー ズ の ア イ ス と 伊 豆 イ チ ゴ

天 城 軍 鶏 の 餌 に は 、 池 尻 山 葵 園  山 葵 の 茎 葉 、 豆 乳 、 米 を 使 用 し 、 自 由 に 育 て ま し た

6 時 間 じ っ く り 煮 込 ん だ ス ー プ は 旨 味 に 満 ち て い ま す

駿 河 湾 で 採 れ た 新 鮮 な 魚 を シ ェ フ 自 ら 目 利 き し

浅 田 フ ァ ー ム で 採 れ た 根 菜 と ホ ワ イ ト バ ル サ ミ コ で 仕 上 げ ま し た

繊 細 な 由 比 シ ラ ス を 傷 ま な い よ う 短 時 間 で 捕 獲 し て 、 す ぐ に 釜 茹 で し て い ま す

カ ラ ス ミ と の 相 性 が 絶 品

沼 津 　 愛 鷹 山 麓 裾 野 で 育 っ た あ し た か 牛 を さ ら に 厳 選

自 家 製 の 生 パ ス タ に 豊 か な こ く と 風 味 を 加 え ま す

新 鮮 な 魚 を そ の 日 シ ェ フ が 一 番 美 味 し い と 思 う 調 理 法 で 料 理 し ま す

富 士 の 湧 水 、 豊 か な 土 壌 、 美 し さ や 生 命 力 を 感 じ ら れ る 一 品

旨 味 を 追 求 し て 生 ま れ た 黒 豚

一 般 に は 出 回 ら な い 最 高 食 材 を お 楽 し み く だ さ い

甘 い も の 好 き な シ ェ フ が 作 っ た 、 新 鮮 な リ コ ッ タ チ ー ズ と 、 今 が 旬 な 伊 豆 イ チ ゴ の デ ザ ー ト

そ の 日 仕 入 れ た 食 材 に よ る 本 日 の コ ー ス

C o ff e e 　 o r  T e a

S p e c i a l  c o u r s e  m e n u  u s i n g  t o d a y ' s  f r e s h  i n g r e d i e n t s  ( A n  e x a m p l e  o f  a  d a y )

Today's Special Menu Dinner as a Course

￥1 4,5 0 0 （ t a x , s e r v i c e  i n c l u d i n g ）

Bonito

Peanuts

Daruma Squid

Green yuzu

Mushroom

Amagi Black Pork

Black figs

Sweetfish
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