
November ,  December

G E L A T O  F L A V O R S

Fior di  latte

Pumpkin or Sweet potato

Fruit  Sorbe

Vani l la

Caramel macchiato

Pistacchio

Cinnamon

Double chocolate

Malaga

Maple Walnuts

K i d s 　￥３００ 　 D o u b l e 　￥6 0０ 　 Tr i p l e 　￥６5０

P r e m i u m  F l a v o r  ＋￥５０ 

Classic and popular,  a  s imple milk gelato with a special  touch of  
unheated honey f rom Mr. Takahashi's  beekeeping in Minami Izu

We have turned Izu-produced pumpkins and Mishima's  specialty 
sweet potatoes into a r ich gelato

We have captured the f resh f ragrance of  Izu's  f ruits  such as mandarins 
and lemons into our sorbet .  The fruit  l ineup is  a  surprise for the day.

We combined free-range eggs f rom Izu-Shuzenji's  Ai land and vani l la  
f rom Madagascar to create a r ich vani l la  gelato.

We use the specialty coffee f rom Circular Coffee,  which we offer in our store,  
combined with our sweet homemade caramel.

Most popular flavor is  made by roast ing and gr inding the finest ,  
premium pistachios f rom Iran.  It's  a  popular at  our Kamakura main store.

G elato  made  w i th  the  fines t  Ceylon  c innamon,  sw eet  and  sp ic y

Gelato made with milk chocolate and crunchy chocolate pieces.  
A gelato for chocolate lovers,  w ith chocolate & chocolate.

Homemade rum raisin gelato infused with organic rais ins soaked 
in aged rum from Cuba

Organic maple and organic walnuts.  Enjoy the gentle sweetness.

地野菜のサラダ／季節のスープ／鶏白レバームース／イタリア風オムレツ      

本日のカルパッチョ／浜名湖産青のりのフリット

釜あげしらすとキャベツ、アンチョビのスパゲッティ

真いわしのスパゲッティ [ シチリア風 ]

ふじのくにポークのスパゲティ [ 白ワイン煮込みソース ]

マリナーラ [ トマトソース、オレガノ、ニンニク、バジル ]

マルゲリータ [ トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル ]

クワトロフォルマッジオ [＋¥300]

[ リコッタ、ゴルゴンゾーラ、モッツァレラ、グラナパダーノ ]

ティラミス

コーヒー／アイスティー／オレンジジュース／カナダドライ／パインジュース／和紅茶 [＋¥200]

生ビール ¥900 ／グラススプマンテ ¥1200 ／グラスワイン ¥650 ／ハイボール ¥750

ウイークエンドスペシャル  ランチコース

¥3,500 (税込)

ペッシェ　[ 魚 ] 　or　カルネ　[ 肉 ]
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